
MENU
RESTAURACJA OGIEŃ I WODA

Oferowane przez nas menu łączy smaki sprawdzonej kuchni regionalnej i wykwintnej kuchni europejskiej.
Otaczająca restaurację natura skłania do zrównoważonego odżywiania. Pachnący chleb, będący kluczowym
elementem śniadań lub dodatkiem do dań, wypiekamy na miejscu. Świeże zioła, warzywa i owoce pochodzą z
naszego ogrodu lub dostarczane są przez lokalnych rolników. Oferowane sery kozie są produktem pochodzącym z
certyfikowanego gospodarstwa ekologicznego Kozia Farma Złotna, a sery zagrodowe od krów rasy Jersey kupujemy

w Folwarku Jurkowo. Szczególne miejsce na stołach naszych Gości zajmują ryby, będące bogactwem tutejszych
jezior. Wybór mięs opiera się na tradycyjnym chowie mazurskiej wsi, a łękuckie wędliny i kiełbasy to specjalność
naszej kuchni.

Wszystkie dania przygotowujemy według sprawdzonych receptur, z wykorzystaniem pełnowartościowych
składników, w tym oleju rzepakowego tłoczonego z własnych nasion, czy świeżych produktów nabiałowych,
dostarczanych przez Spółdzielnię Mleczarską w Olecku.

Dania mogą zawierać następujące alergeny: gluten, skorupiaki, jaja, ryby, orzechy, soja, laktoza, seler, gorczyca, nasiona
sezamu. Szczegółowy wykaz alergenów dostępny jest u obsługi.

Dania oznaczone tym symbolem nie zawierają w swoim składzie mięsa i ryb. Wszystkie desery są deserami wegetariańskimi.



PRZYSTAWKI
Cukinia | ricotta | prażone migdały | mięta

Śledź na grzance | konfitura z czerwonej cebuli | sos tatarski

Chrupiąca grzanka | karmelizowane morele | kozi ser |
pesto z czosnkiem niedźwiedzim

29 zł | 250 g

22 zł | 120 g

24 zł | 170 g

Tatar wołowy | marynaty | majonez z czosnku niedźwiedziego |
chleb łękucki

Deska swojskich wędlin i mięs | pikle | chrzan | chleb łękucki

Deska serów | sery rzemieślnicze | grissini | orzechy | owoce |
miód

48 zł | 150 g

54 zł | 300 g

69 zł | 300 g

Carpaccio z buraka | regionalny twarożek | orzechy | zioła 22 zł | 150 g



SAŁATY

Rukola | ser zagrodowy* | karmelizowana gruszka | granat |

sos bazyliowy | grzanki | piklowana czerwona cebula

Sałata rzymska | kurczak | rzodkiewka | piklowana cebula |

sos Cezar | łękuckie pangrattato

44 zł | 200 g

42 zł | 250 g

Sałaty mieszane | haloumi | boczek | ogórek | pomidor |

prażony słonecznik | sos musztardowo-miodowy

48 zł | 150 g

* Nie jesz nabiału? Zamień na marynowane tofu.



ZUPY

Krem chrzanowy | jajko | lokalna biała kiełbasa | purée

ziemniaczane

Rosół | domowy makaron

24 zł | 250 g

22 zł | 250 g

Zupa dnia - zapytaj kelnera o dzisiejszą propozycję 20 zł | 250 g

Mazurska zupa rybna 34 zł | 250 g

Chłodnik | jajko | ziemniaki | zasmażka - dostępny w upalne dni 24 zł | 250 g



PIEROGI

Pierogi z kaszą gryczaną i kozim serem | cebulka smażona

Pierogi ruskie | cebulka smażona

32 zł | 240 g

29 zł | 230 g

Pierogi z młodą kapustą i bobem | masło palone 29 zł | 240 g

Pierogi z mięsem | okrasa 38 zł | 220 g



PLACKI I MAKARONY

Placki ziemniaczane | regionalny twarożek ziołowy | pstrąg wędzony

+ kawior z pstrąga

Placki ziemniaczane | śmietana

38 zł | 230 g

+ 8 zł

29 zł | 230 g

Tagliatelle | pesto z czosnkiem niedźwiedzim | pistacje | parmezan 36 zł | 350 g

Placki ziemniaczane | gulasz z karkówki wieprzowej 40 zł | 350 g

Bucatini | krewetki | pietruszka | czosnek | sos winno-śmietanowy 58 zł | 270 g



DANIA GŁÓWNE

Risotto | botwinka | kozi ser kremowy | pieczone orzechy laskowe 35 zł | 250 g

Stek z kalafiora | sos orzechowy | purée z pietruszki i jabłka |
orzechy laskowe

44 zł | 250 g

WEGETARIAŃSKIE

Boczniak w panierce | purée koperkowe | piklowany ogórek 35 zł | 280 g

Fasolka szparagowa | chrupiący ziemniak | maślanka |
świeży koper

28 zł | 250 g



MIĘSA

Pół kaczki | kluska śląska | burak karmelizowany | cebula

Kurczak | purée ziemniaczane | groszek cukrowy | demi glace |

emulsja maślano-winna

69 zł | 650 g

59 zł | 350 g

Kotlet schabowy z kością | opiekane ziemniaki | młoda kapusta 69 zł | 420 g

Comber jagnięcy | purée truflowe | pistacje | dziki brokuł

Burger wołowy | boczek | cheddar | jajko sadzone |

sos steakhouse

85 zł | 380 g

65 zł | 450 g

| frytki

Stek wołowy | sos romesco | frytki | aioli truflowe 119 zł | 450 g



RYBY

Filet z okonia | sos cytrynowo-porowy

Pstrąg pieczony w całości | sos cytrynowo-porowy

48 zł | 210 g

75 zł | 450 g

Sielawa smażona | sos cytrynowo-porowy 49 zł | 220 g

Sandacz smażony | dziki brokuł | emulsja maślano-winna |

sos cytrynowo-porowy

56 zł | 230 g

Deska ryb dla 2 osób | sandacz | sielawa | pstrąg | okoń |

sos tatarski | sos cytrynowo-porowy | ogórek małosolny

99 zł | 900 g



frytki

ziemniaki opiekane

purée ziemniaczane

purée koperkowe

letnia sałatka

biała kapusta z koperkiem

ogórek małosolny/kiszony

12 zł | 150 g

10 zł | 150 g

10 zł | 150 g

11 zł | 150 g

10 zł | 100 g

9 zł | 100 g

9 zł | 150 g

DOBIERZ ULUBIONE DODATKI DO RYB:



MENU DZIECIĘCE

Kąski drobiowe | frytki | ogórek

Spaghetti bolognese | delikatny sos pomidorowy

Siekane kotleciki z indyka | purée ziemniaczane | mizeria

29 zł | 200 g

26 zł | 200 g

29 zł | 270 g

Zupa pomidorowa | domowy makaron 19 zł | 250 g

Naleśniki | twarożek | polewa kajmakowa | borówki w syropie

Frytki

Knedle | truskawki | śmietana

29 zł | 250 g

15 zł | 200 g

26 zł | 250 g

Naleśniki | twarożek kokosowy | frużelina jagodowa 26 zł | 250 g



DESERY

Beza | krem mascarpone | świeże owoce

Puchar lodowy | bita śmietana | świeże owoce | sos owocowy

26 zł | 150 g

36 zł | 250 g

Panna cotta | mus truskawkowy 26 zł | 150 g

Tarta | owoce | śmietana 26 zł | 200 g

Sękacz smażony | lody | świeże owoce 39 zł | 150 g

Ciasto domowe - o dzisiejszą propozycję zapytaj kelnera 22 zł | 130 g
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