W cenie pakietu zapewniamy:

Apartament dla Nowozencéw z widokiem na jezioro w noc weselng
wytacznosé na klimatyczne wnetrza restauracji ,Ogien i woda”
oraz nadjeziorny taras
do wyboru stoty biesiadne lub okragte
powyzej 115/120 osdéb - dodatkowa sala taneczna gratis
przylegty hall jako strefa relaksu
eleganckie nakrycie stotéw: biate ptécienne obrusy

i ptécienne serwetki

uroczyste powitanie Mtodej Pary chlebem i solg
toast winem musujacym
uroczysty obiad serwowany indywidualnie:
przystawka- starter, dwie zupy do wyboru oraz danie gtéwne
pierwsza kolacja podawana na pétmiskach
druga kolacja - propozycja Szefa Kuchni lub serwis na pétmiskach
trzecia kolacja z gorgcego kociotka
osobne menu dla dzieci podczas uroczyscie serwowanego obiadu
osobne menu dla wegan lub wegetarian podczas catego przyjecia
stodki stét z sezonowsa dekoracja:
do wyboru pie¢ ciast i/lub deseréw porcjowanych
owoce filetowane
woda z cytryng, soki w dzbankach oraz napoje gazowane bez limitu
serwis herbaciano- kawowy
tort weselny ze zindywidualizowang dekoracja

alkohol bez limitu: wodka i wino domu podczas przyjecia weselnego

opieka i doradztwo naszego wedding managera
profesjonalna, sprawna i serdeczna obstuga kelnerska z elementami
serwisu synchronicznego
niewymuszona atmosfera miejsca, usmiech i entuzjazm catej
folwarcznej zatogi
50% znizki dla dzieci w wieku 3- 12 lat i 30% znizki dla obstugi

* ceny pakietu na 2025 rok




Przystawka

Pasztet z kaczki z galaretkg buraczang i musem wisniowym

Carpaccio z buraka z czarnymi oliwkami, serem zagrodowym

i orzechami wtoskimi

Carpaccio z marynowanej kalarepy z czerwonymi owocami

podane na oliwie rzepakowej z kaparami

Zupa

dwie do wyboru

Solianka miesna

Tradycyjne flaki wotowe
Flaczki z boczniaka

Zur na swojskim zakwasie z biata kietbasa i wedzonym boczkiem

Dania gtéwne
kolacja Szefa Kuchni - jedno do wyboru

Zebro wotowe w salsie ze $wiezych warzyw,

serwowane z focaccia Z rozmarynem

Krem z zielonego groszku z mieta
Szarpane boczniaki z pomidorkiem koktajlowym i focaccia
<>
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Propozycje dan weselnych

Dania gtéwne
uroczysty obiad - serwis indywidualny

Gotabki weganskie z peczakiem i grzybami lesnymi

podane z emulsjg z biatych warzyw oraz marchewkowym puree

Chilli z czarng fasolg i batatem

przyprawione nasionami kolendry i kuminu

Duszone policzki wieprzowe w sosie z czerwonego wina

podane z gratin ziemniaczanym i karmelizowana marchewka

Piers$ kurczeca faszerowana szpinakiem i suszonymi pomidorami

podana z puree ziemniaczano-dyniowym oraz emulsjg cytrynowa

Pierwsza i druga kolacja

polecana na potmiskach

Pierozki nadziewane szpinakiem, twarogiem

i czosnkiem niedzwiedzim z mastem tymiankowym

Mazurskie farszynki nadziewane soczewica

z rabarbarowym dressingiem

Mietus pieczony z mastem
podany z ttuczonym groszkiem zielonym

oraz czarnym ryzem z porem i papryka
Sandacz z pieca z sosem $mietanowo-maslanym z kurkumg
podany z komosg ryzowa z czarnym sezamem

i fasolg szparagowa z butka tartg

Rolada z kaczki na sosie rozmarynowo-winnym podana

z kluskami $lgskimi i buraczkami

‘ ]
d" g Poledwiczka wieprzowa wellington
’%- uree chrzanowym i warzywami z pary w ziotach




Goracy kociotek

trzecia kolacja

Gulasz z gesi z papryka, grochem i kminkiem
Boeuf Stroganow
Caponata z baktazanem i suszonymi pomidorami

Potrawka szpinakowa z wedzonym tofu i pieczarkami

Menu dzieciece

Rosét z domowym makaronem
Zupa pomidorowa z domowym makaronem
Eskalopki drobiowe panierowane, frytki i suréwka z marchwi
Kotleciki mielone z kopytkami i suréwka z ogérka

Spaghetti bolognese

Stodki stot

ciasta

Sernik wiedenski
Domowy plesniak
3bit
Delicja
Wouzetka
Kukutka
Minibeziki
Tarta na bazie owocéw sezonowych

Babeczki z kremem

Stodki stot

desery porcjowane
Deser kajmakowy na kruchym spodzie

Minisatatki owocowe z sosem malinowym




