PAKIET DEBOWY

pazdziernik- kwiecien 499z}*
maj- wrzesien 549z}

W cenie pakietu zapewniamy:

Apartament dla Nowozencéw z widokiem na jezioro w noc weselng
wytacznosé Restauracji ,Ogien i woda”oraz nadjeziornego tarasu
do wyboru stoty biesiadne lub okragte
powyzej 115/120 osoéb - dodatkowa sala taneczna gratis
przylegty hall jako strefa relaksu

eleganckie nakrycie stotéw: biate ptécienne obrusy i serwetki

aperitif w oczekiwaniu na przyjazd Mtodej Pary:

serwis przekasek fingerfoods i wina musujgcego

uroczyste powitanie Mtodej Pary chlebem i solg
uroczysty obiad serwowany indywidualnie: przystawka- starter
lub deser po obiedzie, dwie zupy do wyboru oraz danie gtéwne
pierwsza kolacja podawana na pétmiskach
druga kolacja - propozycja Szefa Kuchni lub serwis indywidualny
trzecia kolacja z goracego kociotka
osobne menu dla dzieci podczas uroczyscie serwowanego obiadu
osobne menu dla wegan lub wegetarian podczas catego przyjecia
stodki stét z sezonowa dekoracja:
do wyboru pie¢ ciast i/lub deseréw porcjowanych i owoce filetowane
woda z cytryng, soki owocowe i napoje gazowane bez limitu
serwis herbaciano- kawowy
tort weselny ze zindywidualizowana dekoracja
alkohol premium bez limitu: wodka i wino podczas przyjecia
weselnego
opieka i doradztwo naszego wedding managera
profesjonalna, sprawna i serdeczna obstuga kelnerska z elementami
serwisu synchronicznego
niewymuszona atmosfera miejsca, usmiech i entuzjazm cate;j
folwarcznej zatogi
50% znizki dla dzieci w wieku 3- 12 lat i 30% znizki dla obstugi

* ceny pakietu na 2025 rok




Przystawka

Carpaccio z pétgeska
z karmelizowanymi owocami

Pasztet z krélika podawany z zurawinowym musem

na pumperniklu

Tatar z tososia

Deser

Panna Cotta z sosem owocowym i gruszka w czerwonym winie

Beza z bitg $mietang i owocami sezonowymi

Zupa
dwie do wyboru
Zupa rybna z sandaczem
Rosét wotowy z makaronem ziotowym i kawatkami wotowiny
Krem z buraka z kozim serem i nutg malinowg

Flaczki z boczniaka

Krem borowikowy z rozmarynem i stong kruszonka
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Dania gtéwne 7
kolacja Szefa Kuchni '

Pieczony rostbef wotowy

z zielonymi warzywami

Kotleciki sojowe

podawane na sosie stodko-kwasnym z sezamem
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Propozycje dan weselnych
Dania gtéwne
uroczysty obiad - serwis indywidualny

Faszerowany baktfazan z sosem taihini podany z owocem granatu i

mieta

Gotabek z kasza kuskus i chilli w wytrawnym sosie winnym podany z

puree z zielonego groszku posypanym owocami granatu

Filet z sandacza z mastem rakowym

podany z gratin szpinakowym i pikantnym kalafiorem romanesco

Rolada z sarniny podawana z sosem grzybowym, puree ziemniaczano-

truflowym i czerwong kapustg

Pierwsza i druga kolacja

polecane na pétmiskach

Kieska z ciasta francuskiego faszerowana serem kozim,

orzechami i szpinakiem podana na sosie z suszonych sliwek

Pulpeciki z boczniaka w sosie koperkowym z gnocchi szpinakowym i

pomidorami koktajlowymi

Mietus pieczony w pomaranczach z kaszg kuskus na mleku

kokosowym podany z groszkiem cukrowym, kaparami i sosem

pomaranczowym
Pieczen cieleca podana z sosem bearnaise, kopytkami o
z grzybami le$Snymi oraz kapustg zasmazang z jatowcem A
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Comber jagniecy w posypce pistacjowej

podany z sosem pieczeniowym ciemnym

wraz z pieczonymi ziemniaki baby

Zrazy wotowe w sosie wtasnym
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Goracy kociotek

trzecia kolacja

Bigos weganski z wedzonym tofu i grzybami
Pulpety z jelenia w sosie paprykowo-pomidorowym z czarng fasolg i
kolendra

Boeuf Stroganow

Menu dzieciece

Rosét z domowym makaronem
Zupa pomidorowa z domowym makaronem
Eskalopki drobiowe panierowane, frytki i surowka z marchwi
Kotleciki mielone z kopytkami i suréwka z ogorka

Spaghetti bolognese

Stodki stot

ciasta

Sernik z pianka i rosg
Mech puszczanski
Rafaello

Korzenne ciasto z orzechami i czarng porzeczka

Delicja
Nutelka
Minibeziki
Tarta na bazie owocéw sezonowych }

Babeczki z kremem >

Stodki stot
desery porcjowane
Desery porcjowane
Deser Tiramisu
Krem suttanski f ‘&
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