W cenie pakietu zapewniamy:

Apartament dla Nowozencéw z widokiem na jezioro w noc weselng
wytacznosé na klimatyczne wnetrza restauracji ,Ogien i woda”
oraz nadjeziorny taras
impreza przy stotach biesiadnych
powyzej 120 oséb - dodatkowa sala taneczna gratis
przylegty hall jako strefa relaksu
eleganckie nakrycie stotéw: biate ptécienne obrusy

i ptécienne serwetki

uroczyste powitanie Mtodej Pary chlebem i solg
toast winem musujacym
uroczysty obiad serwowany indywidualnie: zupa i danie gtéwne
pierwsza kolacja podawana na pétmiskach
druga kolacja z goracego kociotka
osobne menu dla dzieci podczas uroczyscie serwowanego obiadu
osobne menu dla wegan lub wegetarian podczas catego przyjecia
stodki stét z sezonowsa dekoracja:
do wyboru cztery ciasta i/lub desery porcjowane
owoce filetowane
woda z cytryng oraz soki owocowe w dzbankach bez limitu
napoje gazowane: 340 ml na osobe
serwis herbaciano- kawowy

serwis kelnerski tortu dostarczonego przez Pare Mtoda

opieka i doradztwo naszego wedding managera
profesjonalna, sprawna i serdeczna obstuga kelnerska z elementami
serwisu synchronicznego
niewymuszona atmosfera miejsca, usmiech i entuzjazm catej
folwarcznej zatogi
50% znizki dla dzieci w wieku 3- 12 lat i 30% znizki dla obstugi

* ceny pakietu na 2025 rok




Zupa
Rosét z domowym makaronem
Krem z cebuli i sianem z pora
Mazurska karmuszka

Krem z pomidordw i pieczonej papryki

Dania gtéwne
uroczysty obiad - serwis indywidualny

Pikantny pieczony kalafior podany z orzechami,

pomidorkami koktajlowymi w syropie z agawy i kaparami

Falafel z ciecierzycy w grzybowym consomme

podany z kopytkami i fasolka szparagowa z prazonymi ziarnami

Schab z koscig duszony w sosie tymiankowym podany z ziemniakami

pieczonymi z mastem czosnkowym i zasmazang kapusta

Poledwiczki wieprzowe na sosie miodowo- musztardowym podane

Z puree pietruszkowym i modrg kapusta

Pierwsza kolacja
polecana na pétmiskach

Sznycelki sojowe na sosie chrzanowo-jabtkowym

podane z peczotto z burakiem i pieczonym brokutem w curry

Filet z dorsza czarnego na oliwie ziotowej z pieca

podany ze smazonym ryzem z warzywami i szpinakiem

Pieczony karczek wieprzowy w sosie grzybowym podany z kasza

gryczang palong ze skwarkami oraz burakami

Rolada z kaczki na sosie ¢wiktowo-chrzanowym podana z gnocchi

szpinakowym, kalafiorem i oliwg ziotowa




Goracy kociotek
druga kolacja
Barszcz czerwony z pasztecikiem grzybowym (wegetarianski)
Bogracz wegierski z wieprzowing

Weganskie leczo

Menu dzieciece

Rosét z domowym makaronem
Zupa pomidorowa z domowym makaronem
Eskalopki drobiowe panierowane, frytki i surowka z marchwi
Kotleciki mielone z puree ziemniaczanym i suréwka z ogorka

Spaghetti bolognese

Stodki stot

ciasta

Domowy jabtecznik
Sernik na zimno z musem truskawkowym
Snickers
Wiewidrka
Wouzetka
Minibeziki
Tarta na bazie owocéw sezonowych

Babeczki z kremem

Stodki stot

desery porcjowane

Miniserniczki z owocowa dekoracjg

Miks muséw z owocow sezonowych




